HERBST-SPEZIALITATEN

Suppen: Waldpilzcrémesuppe Fr. 10.00
Kurbissuppe Fr. 10.00
Bouillon mit Ei oder Sherry oder Fladli Fr. 9.00
Salate: Gruner Salat Fr. 9.00
Gemischter Salat Fr. 10.00
Nusslisalat mit Ei Fr. 12.50
Herbstsalat Fr. 14.50

mit warmen Pilzen und Speck und Brotcroutons

Wilde Fitnessteller

Bunte Salatpaletten mit Wildfleisch nach Ihrer Wahl

Mit Rehschnitzel cH Fr. 28.00
Mit Hirschfilet eu Fr. 30.00
Mit Wildschweinfilet eu Fr. 25.00



Hauptgerichte:

Rehpfeffer "Jagerart" £u / cH
Nach Art des Chefs gebeizt und zubereitet.

Garniert mit Speckstreifen, Pilzen und Brotcroutons.

Dazu servieren wir Spatzli.

Rehschnitzel an Wildrahmsauce cH
Rosa gebratene Rehschnitzel.
Mit Spatzli, Rosenkohl und Rotkraut serviert.

Rehgeschnetzeltes cH
An feiner Wildrahmsauce mit Eierschwammli.
Serviert mit Spatzli.

Rehriickenfilet Baden Baden cH

Das "edelste Stuick " des Rehs, rosa gebraten.
Mit Spéatzli, Rotkraut, Rosenkohl

und Fruchten reich garniert.

Hirschfilet an einer Pilz-Wildrahmsauce. EU
Das Beste vom Hirsch rosa gebraten.
Serviert mit Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl.

Wildschweinfilet mit Steinpilzen gefiillt £u
Mit Rohschinken umwickelt.
Spatzli, Rotkraut und Rosenkohl.

Herbst-Vegi
Rotkraut, Rosenkohl, Spatzli, Friichte, Pilze, Maroni
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